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IGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

CODIGO DEL PR ; 96151520 DURACION | 48 Horas
COMPETENCIAS
CODIGO! DENOMINACION:
290801023 MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.
290801025

Iuonmm DEL APRENDIZ: benziea 20 U wad 2.
DOCUMENTO DEL APRENDIZ: /LS S ‘ LS I dy |

Apreciado Aprendiz;
- Compiete ef presente autodiagndstico de manera individual,
« Coloqua unm “X" en la casills que corresponda segin la variable,

CONOCIMIENTO

Tengo

No tengo

coneeimiento

Sabe que es un Plan de Saneamineto, ios programas que le componen, y la importancia de su aplicacién

Identifica el paso a paso de un protocolo de limpleza v desinfeccién de manos y ufias

Reconace ¢ intarpreta la normatividad vigente en materia de seguridad alimentaria para nuestro pais

Distingus fes sigias BPM y Ia importancia de su aplicacién en e aseguramients de la calidad d o8

Reconoce los principales factores de contaminacin en la industria glimentaria

[ Establece los prinoipaies oriterios para clasioar 1os alimentos, y con base en elios determinar [as
al a al miento.

Registra los mientos establecidos para los diferentes programas del Plan de Seneamiento

Registra los resultados obtenidas por la ejecucion de los programas del Plan de Saneamiento

Reconoce la dierencia entre los términos fimpieza y desinfeccién

ldmﬁﬂcayﬁropmlaequbm,imumosyhmamhnho,nmuﬂumhapﬂeuddndohsprmcolada
limpleza y desinfeccién, de acuerdo al programa establecido en el Plan da Saneamiento.

Distingue los principales principios activos empleados en los procesos de desinfeccion quimica
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alimentarios: equipos, utensilios e instalaciones.

Clasifica, mmydmomm-ﬁmemmmammgmmdmmmmpwdo
slaboracién de alimentos,
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npitin su aplicacidn en el sector alimentario,
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